
Dénomination Unité Prix HT en €

Agneau de lait 1/2 kg 12,52
Agneau entier kg 9,07
Aiguillette rumsteack kg 10,32
Andouille kg 6,01
Andouille Guéméné kg 14,20
Andouille Vire kg 6,90
Andouillette AAAAA kg 14,94
Andouillette Troyes kg 10,01
Bacon tranches kg 15,55
Barde lard kg 3,81
Baron d'agneau kg 9,57
Bavette entière kg 9,15
Blanquette veau s/os kg 9,57
Boudin antillais mini kg 8,95
Boudin noir kg 3,78
Bourguignon kg 5,03
Carré agneau 13 côtes kg 19,06
Carré agneau 3 côtes kg 18,29
Carré agneau 6 côtes kg 11,89
Carré agneau 8 côtes 1,2  kg kg 11,89
Carré d'agneau 13 côtes kg 7,28

BASE MERCURIALE  

Boucherie/Charcuterie
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Carré d'agneau de lait 8 côtes kg 23,78
Carré porc avec manches 1,5 kg kg 9,15
Carré veau 4 côtes kg 15,21
Carré veau entier kg 16,01
Cervelas kg 3,83
Cervelle agneau 100g kg 6,40
Cervelle veau kg 1,37
Chair à saucisse kg 7,68
Chipolatas  55g kg 6,37
Chorizo  250g pce 3,50
Cochon de lait 8 kg kg 8,38
Coffre agneau des Pyrénées Label rouge kg 14,94
Collier d'agneau kg 5,03
Contrefilet kg 11,56
Côtes agneau découvertes  100g kg 12,99
Côtes agneau premières  100g kg 15,25
Côtes bœuf   800g kg 13,28
Côtes porc échine   200g kg 5,51
Côtes porc filet   200g kg 8,51
Côtes de veau double 500g kg 17,53
Côtes veau première 200g kg 17,53
Côtes veau seconde 200g kg 13,26
Couenne porc kg 3,05
Crépine kg 3,05
Crépinette kg 2,74
Echine de porc kg 5,92

www.professioncuisinier.com



Echine de porc fumée kg 4,57
Echine porc 1/2 sel sans os kg 6,40
Entrecôtes 300g kg 11,89
Entrecôtes 500g kg 12,53
Epaule d'agneau entière avec os kg 7,59
Epaule d'agneau piécée morceaux 50 grs kg 9,57
Epaule d'agneau de lait kg 12,06
Epaule de veau sans os kg 8,54
Escalope veau 150g noix kg 15,24
Faux filet kg 12,56
Filet bœuf de + 4 kg kg 19,80
Filet bœuf de 3 kg kg 21,04
Filet mignon porc kg 13,42
Filet mignon veau kg 25,95
Foie agneau kg 18,74
Foie de porc kg 3,05
Foie de veau kg 17,48
Gigot agneau raccourci kg 11,03
Gigot d'agneau de lait kg 13,52
Gîte à la noix kg 4,12
Gîte-gîte kg 4,54
Gorge de porc kg 2,80
Grenadin veau 150g kg 15,24
Haut côte d'agneau kg 2,74
Haut de côte de porc 1/2 sel kg 5,49
Jambon Bayonne entier kg 14,94
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Jambon Bayonne tranché kg 20,58
Jambon blanc supérieur entier kg 11,89
Jambon blanc supérieur tranché kg 13,42
Jambon de pays Vendée kg 14,40
Jambon frais 10 kg kg 10,06
Jambon Montagne Monts de Lacaune kg 18,62
Jambon Parme entier kg 24,09
Jambon Parme tranché kg 38,65
Jambon Serrano s/os kg 13,99
Jambon Serrano tranché kg 21,34
Jambonneau s/os 1/2 sel kg 4,09
Jambonneaux cuits kg 6,40
Jarret veau 1,5 kg kg 8,84
Jésus kg 10,54
Joue de boeuf kg 5,80
Joue de porc kg 3,66
Jumeau kg 5,46
Lamb Chop kg 13,42
Langue boeuf kg 6,40
Langue écarlate kg 21,34
Langue veau kg 6,10
Lard gras kg 4,50
Longe de porc kg 6,40
Longe de veau kg 17,53
Macreuse kg 6,98
Maigre boeuf à hacher kg 3,37
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Médaillon de veau  150g kg 24,40
Menu de porc kg 16,46
Merguez 50g kg 3,63
Moelle de bœuf congelée kg 14,94
Morteau kg 7,00
Mousse de foie de canard kg 5,30
Noix de veau kg 15,21
Noix pâtissière kg 10,60
Onglet kg 12,92
Os à moelle boeuf scies kg 1,52
Os d'agneau kg 1,07
Os de veau kg 1,22
Osso bucco 250g kg 10,64
Paleron kg 5,79
Palette de porc 1/2 sel kg 4,12
Palette de porc fumée kg 6,10
Palette porc s/os 1/2 sel kg 7,59
Panne de porc kg 1,98
Papillon agneau des Pyrénées Label rouge kg 10,37
Parure de boeuf kg 1,52
Parure de veau kg 3,81
Pâté Ardennais kg 14,70
Pâté de campagne kg 5,63
Pâté en croûte kg 8,54
Pavés rumsteack 150g kg 11,40
Pied de boeuf kg 1,83
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Pied de veau kg 1,83
Pieds de cochon frais pce 0,76
Plat côtes boeuf avec os kg 4,24
Plat côtes porc 1/2 sel kg 4,85
Poitrine porc 1/2 sel kg 6,98
Poitrine porc fraîche kg 7,59
Poitrine porc fumée  kg 7,92
Poitrine veau kg 6,40
Quasi de veau kg 15,21
Queue de bœuf congelée kg 4,88
Queue de porc 1/2 sel kg 2,13
Rillettes d'oie kg 9,70
Ris agneau kg 15,24
Ris veau kg 19,06
Rognon agneau 100g kg 0,30
Rognon veau 300g kg 4,20
Rosette Laguiole kg 10,50
Roti porc s/os carré découvert kg 9,12
Saindoux kg 4,00
Salami danois kg 8,11
Sang de porc l 2,14
Saucisse de Strasbourg kg 6,38
Saucisse Francfort kg 7,47
Saucisse fumée kg 5,87
Saucisse Morteaux kg 10,30
Saucisse Perche Laguiole kg 15,55
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Saucisse sèche pce 10,10
Saucisse Toulouse kg 5,92
Saucisses  blanches kg 7,01
Saucisson à l'ail kg 5,43
Saucisson ail boyau naturel kg 8,69
Saucisson cendré Laguiole kg 19,51
Saucisson pur porc pièce pce 3,51
Saucisson sec label kg 8,60
Sauté porc s / os kg 5,49
Selle agneau de lait kg 14,25
Selle anglaise 1,5 kg kg 12,17
Sous-noix kg 10,37
Steacks n° 1   140g kg 8,26
T.bone 300g kg 10,80
T.bone 400g kg 12,77
Tendron veau kg 6,10
Tête de porc désossée kg 3,05
Tête de veau avec langue kg 5,49
Train de côtes kg 10,37
Tranche kg 10,06
Travers de porc 1/2 sel kg 7,59
Tripes précuites kg 3,05
Vessie de porc kg 2,45
Viande à tartare (5% MG, bœuf maigre) kg 7,32
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Dénomination Unité Prix HT en €

Abattis de volaille kg 1,98
Aiguillette de canard kg 2,74
Ailerons canard kg 2,67
Ailerons poulet kg 1,98
Blanc de dinde kg 5,79
Blanc volaille kg 6,68
Blanquette dinde avec os kg 5,64
Caille élevage 450g pce 1,83
Canard barbarie pac 2,5 kg kg 4,42
Canard cuisse confit s/vide x6 kg 10,21
Canard manchon confit s/vide x12 kg 7,62
Caneton barbarie effilé 2 kg kg 4,42
Canette barbarie pac 1,5 kg kg 4,42
Canette Chapon Bressan kg 10,6
Canette Fermière de Challans kg 5,49
Canette Fermière des Dombes kg 6,4
Carcasse de volaille kg 1,07
Chapon 4 kg kg 10,4
Coeurs de dindes kg 2,59
Coq pac kg 3,96
Coquelet blanc 550/600g kg 2,82

BASE MERCURIALE 

Volailles
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Coquelet blanc 750g pce 2,67
Coquelet Warren 550g pce 2,82
Crêtes coq kg 0
Cuisse canard barbarie kg 5,78
Cuisse canard gras mulard kg 6,1
Cuisse canette kg 6,4
Cuisse de dinde kg 2,82
Cuisse lapin kg 13,7
Cuisse poulet kg 3,96
Cuisse poulet fermier label kg 3,96
Dinde blanche kg 4,19
Dinde fermière kg 4,19
Escalope dinde 150g kg 6,1
Filet d'autruche kg 17,52
Filet canard 250g kg 13,57
Filet canard fumé 250g kg 16,77
Filet de cannette kg 13,57
Filet de dinde kg 7,24
Foie gras canard cru kg 32,7
Foie gras canard cuit kg 16,01
Foies volaille kg 2,44
Foies volaille confits bqt 375 gr pce 2,59
Géline de Touraine kg 7,93
Gésier canard kg 6,86
Gésiers canard confits bqt 300 gr kg 5,8
Gésiers de dindes kg 2,71
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Gésiers volaille confits bqt 375 gr kg 2,67
Lapereau de 1,5 kg kg 6,57
Magret canard fumé entier kg 19,82
Magret canard fumé tranché kg 19,82
Magret canard Mulard 400g kg 13,1
Magret canard séché kg 28,97
Magret d'oie fumé kg 17,99
Magret d'oie fumé tranché kg 23,32
Manchons canard frais kg 2,74
Manchons canard confits kg 14,27
Oie 4,5 kg kg 8,38
Pigeon de Vendée 400/450 gr pce 5,95
Pigeon de Vendée 550/600 gr pce 6,71
Pigeon élevage 450g kg 5,95
Pintade pac  1,2 kg kg 4,42
Pintadeau effilé 1,2 kg kg 4,42
Pintadeau pour 2    700g kg 4,73
Poularde de Bresse AOC kg 11,97
Poule pac kg 2,74
Poulet Chapon Bressan kg 10,06
Poulet de Bresse  AOC kg 8,84
Poulet effilé  1,2 kg kg 2,9
Poulet fermier bio du Maine kg 5,34
Poulet fermier de Challans kg 4,57
Poulet fermier de Loué kg 4,57
Poulet fermier du Bocager kg 4,57
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Poulet fermier du Maine kg 4,12
Poulet fermier jaune des Landes kg 5,49
Poulet fermier Saint Sauveur kg 5,26
Poulet Gauloise Blanche kg 8,84
Poulet Géline de Mareuil kg 7,93
Poulet label  1,4 kg kg 4,99
Poulet pac  classe A 1,2 kg kg 2,52
Râble lapin classe A kg 10,82
Sauté de dinde sans os kg 5,03
Sot l'y laisse kg 19,82
Suprême pintadeau 125g kg 10,98
Suprême poularde kg 7,32
Suprême poulet double kg 6,71
Terrine volaille kg 17,75
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Dénomination Unité Prix HT en €

Canard colvert 700g pce 10,12
Carré chevreuil kg 28,80
Carré marcassin kg 15,64
Chevreau kg 11,89
Cuisses lièvre kg 6,52
Cuissot chevreuil kg 18,90
Cuissot sanglier avec os kg 14,00
Epaule chevreuil kg 16,32
Epaule Marcassin kg 9,76
Faisan coq plumes kg 14,10
Faisan bridé (élevage, PAC) kg 10,30
Faisan poule plumes kg 12,45
Filet biche kg 37,40
Filet chevreuil kg 47,50
Filet de Sanglier kg 27,45
Gigue de chevreuil kg 21,00
Lièvre en peau kg 15,37
Os de gibier kg 3,10
Perdreau rouge 300g pce 6,10
Perdrix royale pce 10,69
Râble lièvre kg 31,28

BASE MERCURIALE  

Gibiers
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Râble lièvre surgelé kg 13,69
Selle chevreuil kg 35,80
Terrine canard 2 kg kg 10,20
Terrine chevreuil 2 kg kg 15,63
Terrine forestière 2 kg kg 6,90
Terrine lièvre 2 kg kg 6,96
Terrine marcassin kg 13,16

www.professioncuisinier.com



Dénomination Unité Prix HT en €

Algues de mer: salicorne kg 6,02
Amande de mer kg 1,20
Anchois frais kg 9,90
Anchois huile seau 1kg pce 10,29
Anchois mariné provençale kg 8,17
Anguille kg 10,65
Anguille fumée kg 20,60
Araignée kg 5,34
Arêtes de poissons nobles kg 2,55
Bar 1/2kg kg 14,95
Bar 2/3kg kg 16,77
Bar 400 gr/1kg kg 9,15
Bar filet kg 14,48
Barbue 1/2kg kg 17,80
Barbue 2/3kg kg 18,29
Bigorneaux kg 7,60
Brochet kg 8,38
Brochet filet kg 6,85
Bulots kg 4,55
Cabillaud 3/4kg kg 5,80
Cabillaud 5/6kg kg 10,37

BASE MERCURIALE  

Poissons et produits de la mer
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Cabillaud filet kg 8,40
Calamar kg 4,55
Calamar blanc surgelé kg 7,55
Carpe kg 4,60
Carrelet 1,5kg kg 6,86
Carrelet 250g kg 4,42
Caviar Beluga bt 50g pce 101,38
Caviar Osciètre bt 50g pce 62,50
Caviar Sevruga bt 50g pce 44,21
Clams kg 9,91
Colin 1/2kg kg 8,38
Colin 2/3kg kg 9,91
Congre kg 5,80
Coques kg 3,80
Coques décoquillées kg 9,90
Crabe tourteau kg 7,80
Crevettes grises kg 7,60
Crevettes roses kg 11,40
Crevettes roses saumure extra kg 16,77
Crevettes roses saumure ordinaire kg 11,40
Daurade grise grosse 600g kg 9,71
Daurade grise portion 300g kg 7,65
Daurade rose  portion kg 7,93
Daurade rose grosse kg 8,84
Daurade royale kg 13,25
Ecrevisses 50g kg 11,40
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Ecrevisses queues saumure kg 17,99
Encornet petit kg 8,40
Encre de seiche sachet 2g pce 0,11
Eperlans kg 2,75
Espadon filet kg 14,12
Esturgeon fumé kg 18,16
Etrilles kg 4,25
Flétan filet kg 11,89
Flétan fumé filet kg 21,04
Gambas grosse 100g n°1 kg 19,82
Gambas petite 50g n°2 kg 12,95
Grenadier filet kg 9,91
Grenouille douzaine kg 9,15
Grondin kg 3,05
Haddock filet kg 11,40
Hareng saumure filet kg 7,60
Homard 600g kg 22,10
Huître belon n°0 pce 1,14
Huître belon n°2 pce 0,79
Huître belon n°3 pce 0,70
Huître bretonne n°2 pce 0,53
Huître bretonne n°4 pce 0,29
Huître bretagne creuse n°3 pce 0,32
Huître fine de claire n°2 pce 0,42
Huître fine de claire n°3 pce 0,37
Huître spéciale n°2 pce 0,39
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Huître spéciale n°3 pce 0,65
Julienne filet kg 9,90
Langouste entière 350/450g  surgelée kg 14,48
Langoustine 10/15   kg 16,35
Langoustine 15/20   kg 19,50
Langoustine 20/30 kg 11,89
Lieu jaune décapité kg 8,38
Lieu noir décapité kg 3,78
Lieu noir filet kg 3,92
Limande kg 12,95
Limande 500g kg 13,64
Limande sole 600g kg 12,96
Limandes sole 250g kg 12,23
Lisette kg 4,50
Lotte 2/3kg avec peau kg 20,58
Lotte1/2kg avec peau kg 18,30
Maquereau fumé poivre filet kg 8,40
Maquereaux 250g kg 2,97
Merlan filet kg 8,35
Merlans 250g kg 2,70
Merlu 2,5 kg kg 7,60
Merlu filet kg 10,37
Merluchon 250g kg 9,15
Mérou kg 10,37
Mérou filet kg 9,91
Morue salée filet kg 12,95
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Moule bouchot kg 2,60
Moules décortiqués s/vide kg 8,40
Moules d'Espagne kg 2,90
Noix de pétoncles kg 14,48
Noix de Saint-Jacques fraîches kg 24,40
Œuf  poutargue kg 0,00
Œuf lump noir kg 2,45
Œuf lump rouge kg 2,45
Œuf saumon 100g pce 6,85
Œuf saumon 500g pce 6,86
Œuf truite kg 22,56
Perche filet kg 8,40
Pétoncles décortiquées fraîches kg 16,01
Poulpe kg 7,30
Praires kg 10,65
Raie kg 10,65
Rascasse kg 4,70
Rascasse filet kg 10,70
Rollmops en seau kg 12,96
Rouget barbet 250g kg 11,40
Rouget filet surgelé kg 9,91
Rouget grondin kg 5,80
Roussette kg 10,70
Saint jacques coquilles kg 4,90
Saint jacques noix S/vide kg 22,10
Saint-Pierre gros kg 22,77
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Saint pierre petit kg 18,26
Sandre 1/2kg kg 12,20
Sandre 2/3kg kg 13,72
Sandre filet kg 14,37
Sardine kg 2,97
Saumon 3 kg kg 5,18
Saumon darne 200g kg 8,40
Saumon de Norvège 2/3 kg kg 5,03
Saumon de Norvège 3/6 kg kg 5,00
Saumon filet 1,5kg kg 8,00
Saumon fumé filet kg 19,00
Saumon fumé tranché filet kg 19,00
Saumonette kg 0,00
Seiche blanc kg 5,35
Sole filet 600g kg 12,78
Sole filet surgelé 2kg kg 9,90
Sole portion 220/250gr kg 15,22
Sole portion 250/300gr kg 19,06
Sole à filets 600/700gr kg 21,34
Sprats fumés kg 5,34
Surimi rouleau mer 1,5kg kg 6,85
Tanche kg 7,32
Tarama kg 2,02
Terrine saumon 2 kg kg 9,42
Terrine de la mer 2 kg kg 7,12
Thon au filet s/vide kg 16,00
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Tourteau kg 4,88
Truite 250g kg 4,25
Truite de mer kg 3,95
Truite fumée kg 14,68
Truite fumée filet kg 19,80
Truite rose portion kg 4,88
Truite saumonée filet kg 6,86
Turbot 2/3kg kg 20,60
Turbot filet surgelé kg 27,14
Turbotin 1/2kg kg 13,47
Vive kg 5,80
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Dénomination Unité Prix HT en €

Amsterdamer kg 4,95
Appenzel 42 % kg 12,47
Banon 45% 130 g pce 1,63
Beaufort kg 14,40
Beurre kg 3,98
Beurre demi sel kg 5,16
Beurre des Charentes A.O.C. kg 4,52
Beurre Echiré kg 6,31
Beurre micro pain kg 4,52
Beurre sec kg 4,65
Bleu d'Auvergne 45% A.O.C. kg 6,40
Bleu de Bresse 50%   500 g pce 5,25
Bleu de gex kg 9,80
Bleu des Causses 45 % 2,7 kg pce 10,50
Boulette d'Avesnes 45 % 180 g pce 3,00
Brie de Meaux 45 % 2,6 kg pce 9,31
Brie de Melun 45% 1,5 kg pce 13,13
Brillat Savarin 75% 500 g pce 6,83
Brousse 400 g pce 3,61
Bruccio kg 5,18
Bûche chèvre fermier 230 g pce 0,00

BASE MERCURIALE  

Beurre, œufs et produits laitiers
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Cabecou rocamadour pce 0,77
Cacciocavallo provolone kg 8,86
Camembert 45 % A..O.C. 250 g pce 2,55
Camembert lait cru  200 g pce 2,55
Cantal affiné 45% A.O.C kg 7,20
Carré de l'est pce 1,14
Chabichou 45% 150 g pce 2,90
Chaource 250g 50% A.O.C pce 2,90
Chaource 450g 50%A.O.C pce 4,82
Cheddar 48% kg 9,20
Chèvre bouchon sancerre pce 0,69
Chèvre bûche 45 % "Cendré" pce 3,24
Chèvre frais kg 8,70
Cœur d' Avesnes 200 g pce 2,33
Cœur de rollot 50 % 200 g pce 0,00
Cœur Neufchatel 45 % 200 g pce 2,65
Comté kg 6,09
Comté extra 45 % A.O.C. kg 9,20
Corsica 45 % kg 16,01
Coulommiers 45 % 450 g pce 4,87
Crème double l 2,21
Crème fleurette l 1,30
Crottin 45 % "centre" pce 0,79
Crottin de Chavignol   80 g pce 1,40
Crottin spécial four 45% pce 0,79
Croute noire 45 % kg 4,73
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Dauphin 50 % 180 g pce 2,74
Emmental kg 6,11
Epoisses 45% Bourgogne pce 5,70
Etorki kg 12,69
Faisselle pce 0,44
Feta brebis 48 % 2 kg pce 11,19
Feta A.O.P. kg 7,89
Fourme d'Ambert 50% A.O.C. kg 7,30
Fromage blanc kg 1,64
Gaperon 40% vache pce 5,05
Gorgonzola A.O.C. kg 9,90
Gouda cumin kg 5,52
Gouda nature kg 5,90
Gratte paille 70 % 400 g pce 2,36
Gruyère kg 4,50
Gruyère râpé kg 5,45
Laguiole kg 10,30
Lait demi écremé l 0,57
Lait entier l 0,67
Langres 45 % A.O.C. 200 g pce 3,00
Levure de boulanger kg 2,38
Livarot 45 % A.O.C. 250 g pce 2,47
Livarot 45 % A.O.C. 450 g pce 7,50
Manchego kg 15,52
Margarine à feuilletage kg 1,42
Maroilles 50% A.O.C. 200 g pce 9,99
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Mascarpone crème kg 9,25
Mimolette française kg 4,95
Mont d'or (Vacherin)   700 g pce 10,02
Morbier kg 8,75
Mozzarella s/vide kg 7,74
Munster 45 % Alsace vache pce 14,70
Murols 45% pce 10,19
Œufs pce 0,07
Œufs blancs coulis l 1,45
Œufs caille cuits pce 0,24
Œufs caille frais bqt x 18 pce 2,89
Œufs entiers coulis l 1,59
Œufs extra frais pce 0,20
Œufs jaunes coulis l 3,31
Osso Iraty kg 17,70
Parmesan entier kg 15,40
Parmesan râpé kg 16,57
Pélardon des Cévennes A.O.C pce 1,82
Picodon pce 1,42
Pierre Robert   500 g (brie) pce 5,77
Pont l'évêque 45% A.O.C. 400 g pce 4,50
Pouligny Saint Pierre chèvre pce 4,30
Pyramide extra 45 % kg 2,85
Pyrénées lait brebis 50% kg 17,70
Reblochon lait cru 500 g pce 14,30
Ricotta 45% kg 6,20
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Rigotte 50% pce 0,82
Rocamadour pce 0,77
Roquefort kg 10,21
Roquefort gd affineur 3 kg pce 22,60
Saint Marcelin affiné   80 g pce 0,76
Saint Nectaire fermier 45% kg 8,17
Sainte Maure 45%   250 g pce 3,90
Salers 45% kg 12,25
Selles-sur-Cher 45% A.O.C. pce 2,50
Stilton 50% kg 14,94
Tomme d' abondance kg 13,40
Tomme grise 40% kg 4,39
Tomme noir rectangle 45% kg 4,63
Vacherin 45% pce 10,44
Valençay pce 3,65
Yaourts grecs pce 0,57
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Dénomination Unité Prix HT en €

Ail kg 3,41
Ananas kg 1,79
Ananas Victoria 400 gr kg 5,60
Aneth botte 0,60
Artichauts à tourner kg 2,41
Artichauts poivrade 200 gr kg 10,85
Asperges blanches kg 7,00
Asperges vertes kg 8,75
Aubergine kg 1,74
Avocat pce 0,87
Bananes kg 1,40
Bananes frésinette kg 8,58
Bananes plantin kg 3,02
Bananes vertes kg 1,37
Basilic botte 0,65
Betterave rouge crue kg 0,62
Betterave rouge cuite kg 0,90
Blette kg 2,17
Brocolis kg 1,94
Carambole pce 7,43
Cardons kg 1,22

BASE MERCURIALE  

Fruits et légumes
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Carottes kg 1,11
Cassis kg 3,77
Céleri branche kg 1,43
Céleri rave kg 1,55
Cèpes kg 9,25
Cerfeuil botte 0,60
Cerise kg 2,66
Champignons Cèpes (Boletus Edulis) kg 18,47
Champignons Chanterelles grises kg 11,38
Champignons Chanterelles jaunes kg 21,40
Champignons de Paris boutons kg 5,23
Champignons de Paris blanc kg 4,12
Champignons de Paris brun kg 3,04
Champignons Giroles kg 64,00
Champignons Lentin de chêne kg 13,26
Champignons Morilles kg 0,00
Champignons Mousserons kg 14,20
Champignons Pieds de mouton kg 9,36
Champignons Pleurottes kg 6,30
Champignons Trompette de la mort kg 11,43
Choux blancs kg 0,69
Choux chinois kg 3,06
Choux de Bruxelles kg 2,63
Choux fleurs kg 1,32
Choux rouges kg 0,96
Choux verts frisés kg 1,32
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Christophines kg 2,27
Ciboulette botte 0,60
Citron jaune kg 1,60
Citron vert kg 3,40
Citronnelle botte 0,60
Cive botte 1,34
Civette botte 0,56
Coing kg 2,95
Concombre kg 0,71
Corbeille de fruits pce 38,11
Coriandre feuilles botte 0,58
Courge pce 2,33
Courgette kg 1,55
Courgette fleur pce 1,22
Crosnes kg 15,09
Dattes kg 8,17
Echalote kg 0,88
Endives kg 1,84
Epinard kg 1,82
Estragon botte 0,70
Fenouil kg 2,56
Fenouil branches 500 gr pce 6,23
Feuille de Bananier pce 3,78
Féves kg 0,00
Figue kg 22,00
Figue sèche kg 4,54
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Fraises kg 3,85
Fraises des bois kg 0,00
Framboises kg 2,36
Fruits de la passion kg 9,08
Gingembre kg 2,97
Goyave pce 9,10
Grenades kg 0,00
Groseilles kg 9,00
Haricots verts extra fins kg 6,16
Ignames kg 2,87
Kaki pce 2,84
Kiwi 100 gr pce 0,36
Kumquat kg 10,06
Laurier botte 0,70
Litchi kg 4,13
Mandarine kg 2,70
Mangoustan kg 12,10
Mangue 300 gr kg 6,80
Melon 1kg kg 4,03
Melon 250 gr kg 7,68
Menthe botte 0,60
Mirabelle kg 4,12
Mûre kg 7,43
Myrtille kg 4,88
Navet long kg 1,52
Navet rond kg 1,52
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Noix de coco pce 1,01
Oignons grelots kg 1,57
Oignons gros kg 0,65
Orange kg 1,19
Ortie kg 5,49
Oseille btte 0,60
Pamplemousse blanc kg 1,87
Pamplemousse rose kg 1,70
Papaye kg 4,88
Patate douce kg 3,30
Patisson kg 3,15
Pêche kg 2,13
Persil frisée botte 0,74
Persil plat botte 0,45
Petits pois kg 6,62
Piments rouges kg 6,30
Piments verts kg 2,90
Poire Beurre Hardy kg 1,78
Poire Comice kg 3,03
Poire Conférence kg 2,72
Poire Passe-Crassane kg 2,72
Poire William kg 3,30
Poireaux kg 1,70
Pois gourmand kg 8,06
Poivron jaune kg 3,88
Poivron rouge kg 4,85
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Poivron vert kg 2,99
Pommes Canada kg 1,94
Pommes de terre BF15 kg 1,32
Pommes de terre Bintje kg 0,72
Pommes de terre Rates kg 3,20
Pommes de terre Roseval kg 1,19
Pommes Boskopf kg 2,25
Pommes Golden kg 0,99
Pommes Granny Smith kg 1,79
Pommes Reinette kg 2,63
Pommes Starking kg 0,98
Potimarron 2 kg kg 2,55
Potiron kg 1,44
Prunes rouges kg 3,66
Quetsches kg 0,00
Radis noir kg 1,26
Radis rose botte 1,75
Raisin blanc kg 2,72
Raisin blanc Chasselas kg 5,91
Raisin rouge Muscat kg 4,70
Rhubarbe kg 4,28
Romarin botte 0,67
Salade Batavia pce 0,55
Salade Chicorée frisée pce 2,07
Salade Cresson botte 1,52
Salade Feuille de chêne kg 0,98
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Salade Laitue pce 0,55
Salade Lollo Rossa kg 1,36
Salade Mâche kg 6,60
Salade Mesclun kg 8,50
Salade Pissenlit kg 7,86
Salade Pourpier kg 9,63
Salade Roquette kg 6,60
Salade Scarole pce 2,15
Salade Trévise kg 3,85
Salicorne kg 3,95
Sauge botte 0,66
Soja kg 1,20
Thym botte 0,83
Tomate cerise 250 gr kg 1,28
Tomate garniture n°4 kg 1,86
Tomate grosse n°2 kg 2,10
Tomate olivette kg 2,24
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Dénomination Unité Prix HT en €

Abricots secs kg 7,32
Abricots sirop 1/1 pce 1,52
Airelles 1/1 pce 5,19
Amande lait 2l pce 38,04
Amandes amère extrait 1/2l 5,70
Amandes brutes kg 7,66
Amandes concassées kg 7,39
Amandes effilées kg 6,90
Amandes poudre kg 7,29
Ananas sirop 1/1 pce 0,89
Anchois filet bt 500 gr pce 4,36
Angélique confite kg 7,00
Anis étoilé kg 17,00
Arôme patrelle l 9,02
Artichauts fonds 1/1 pce 4,18
Artichauts fonds surgelés kg 4,56
Asperges pointes bt 1/8 pce 4,50
Backing powder kg 5,04
Baies roses kg 11,21
Beurre de cacao kg 10,07
Bicarbonate d'amoniaque kg 4,38

BASE MERCURIALE  

Economat
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Bicarbonate de soude kg 2,36
Biscuits cuiller kg 17,30
Boulgour kg 2,81
Brocolis surgelés kg 3,40
Cacao poudre non sucré kg 6,66
Café décaféiné pce 4,87
Café extrait liquide l 15,50
Café grains pce 43,00
Café grains liqueur kg 6,81
Café moulu pce 4,93
Cannelle batons kg 1,97
Cannelle poudre kg 0,87
Câpres 1/1 pce 4,50
Cardamone graines kg 26,22
Carvi kg 1,05
Cassis surgelés kg 4,34
Cépes 1/1 kg 8,96
Cépes séchés kg 26,87
Cèpes surgelés kg 10,93
Cerises confites kg 6,60
Cerises griottes alcool pce 10,59
Cerises griottes amaréna pce 15,29
Cerises griottes naturel pce 2,73
Cerises griottes sirop pce 3,43
Cerises griottes surgelées kg 3,39
Cerises sirop 1/1 pce 2,67
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Chapelure blanche kg 3,00
Chocolat barres 3,3 gr kg 6,93
Chocolat couverture blanc ivoire kg 2,28
Chocolat couverture lacté kg 4,78
Chocolat couverture noir mi amer kg 7,10
Chocolat gouttes kg 3,04
Chocolat paillette kg 17,48
Chocolat vermicelle kg 6,80
Choucroute kg 1,09
Choux Bruxelles surgelés kg 1,02
Cire abeille kg 9,22
Citron écorce confite kg 6,01
Clous de girofle kg 2,73
Cœur artichaut 1/1 pce 1,35
Cœur de céleri 1/1 pce 0,00
Cœurs de palmiers 1/1 pce 3,57
Colorant jaune  6 cl pce 3,28
Colorant rouge  6 cl pce 8,55
Colorant vert   6 cl pce 3,28
Compote de pomme 1/1 pce 0,80
Confiture abricot kg 2,29
Confiture cerise kg 2,58
Confiture de fraise kg 2,50
Confiture de myrtille kg 5,44
Coriandre graines kg 0,67
Cornichons pce 2,93
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Crabe miettes pce 2,87
Crème de riz kg 2,86
Crème pâtissière à froid kg 6,64
Cumin graines kg 1,05
Curcuma poudre kg 2,90
Curry poudre kg 3,03
Dattes sèches kg 0,00
Echalotes ciselées surgelées kg 6,60
Epinards surgelés kg 0,85
Escargot 1/1 pce 12,90
Farine complète kg 0,00
Farine de chataîgne kg 12,44
Farine de gruau kg 1,83
Farine de sarazin kg 1,35
Farine type 45 kg 0,95
Farine type 55 kg 0,44
Fécule de pommes de terre kg 2,33
Feuilles de brick (10 pce) pce 5,56
Feuilles de kadaif kg 8,65
Féves surgelées kg 3,20
Figues séches kg 4,53
Flageolets surgelés kg 1,37
Fleur d'oranger l 2,70
Fond blanc de volaille déshydraté kg 11,66
Fond blanc de volaille UHT pce 5,81
Fond brun agneau pce 28,84
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Fond brun clair déshydraté kg 13,94
Fond brun clair UHT pce 5,32
Fond brun lié Déshydraté kg 15,32
Fondant blanc kg 3,63
Fonds de tartelettes (100) pce 29,67
Fraises entières surgelées kg 4,58
Framboises entières surgelées kg 6,44
Framboises pépins kg 2,85
Fruits confits cubes kg 3,92
Fumet de poisson déshydraté kg 16,13
Fumet de poisson UHT pce 6,29
Gel glace kg 7,70
Gélatine feuille kg 26,40
Gélatine poudre kg 0,00
Gelée bavaroise kg 4,90
Gelée claire kg 16,78
Gelée de coing 1/1 pce 2,11
Gelée de groseilles kg 3,00
Genièvre baies kg 3,89
Gingembre poudre kg 1,05
Girolles surgelées kg 15,15
Glucose kg 3,93
Gomme adragante kg 81,61
Graisse de canard 1/1 kg 4,51
Graisse d'oie 1/1 pce 4,57
Groseilles surgelées kg 3,09
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Haricots secs cocos kg 0,80
Haricots secs flageolets kg 2,42
Haricots secs lingots kg 1,89
Haricots secs noirs kg 1,04
Haricots secs rouges kg 1,02
Haricots secs soissons kg 4,56
Haricots verts fins surgelés kg 1,78
Harissa 1/2 pce 1,09
Herbes de provence kg 2,42
Huile d'arachide l 1,13
Huile de noisette l 6,62
Huile de noix l 3,79
Huile de palme kg 1,00
Huile de pépins de raisins l 1,31
Huile de tournesol l 1,03
Huile d'olive vierge l 2,39
Ketchup pce 1,54
Lait de coco 1/2 pce 1,22
Lait poudre pce 3,66
Lentilles corail kg 0,88
Lentilles vertes kg 1,85
Lychees sirop 1/2 pce 1,28
Maïs en grains 1/1 pce 2,28
Maïzena pce 2,13
Marrons cassés sirop 1/1 pce 6,52
Marrons crème 1/1 pce 2,46
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Marrons entiers sirop 1/1 pce 15,93
Marrons cassés sirop 1/1 pce 7,12
Marrons entiers surgelés kg 4,18
Marrons pâte sucrée 1/1 pce 5,79
Marrons purée salée 1/1 pce 2,15
Melon entier confit kg 4,89
Miel toutes fleurs kg 4,80
Mimosa grains kg 6,46
Mirabelles sirop 3/1 pce 3,73
Mirabelles sirop 1/1 pce 4,52
Morilles séches kg 136,79
Mousserons secs kg 0,00
Mousserons surgelés kg 5,27
Moutarde blanche kg 2,00
Moutarde de Meaux 500 gr kg 5,26
Muscade poudre kg 5,14
Myrtilles sirop 1/1 pce 0,00
Myrtilles surgelées kg 3,25
Nappage blond kg 2,77
Nappage rouge kg 3,29
Noisettes entières kg 7,53
Noisettes poudre kg 7,96
Noix cerneaux kg 20,38
Noix de cajou kg 17,50
Noix de coco râpée kg 2,77
Noix de muscade kg 8,38
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Noix de pécan kg 22,09
Nougasec kg 8,15
Nuoc-Mam pce 2,93
Oignons blancs vinaigre 1/1 pce 2,56
Oignons grelots surgelés kg 1,78
Olives noires 1/1 pce 1,49
Olives vertes 1/1 pce 1,47
Orange écorce confite kg 6,89
Origan kg 1,43
Pain baguette pce 0,42
Pain boule  55 gr pce 0,12
Pain de campagne pce 0,80
Pain de mie entier pce 3,29
Pain de mie tranche horizontal pce 3,81
Pain de mie tranche vertical pce 3,81
Pain de seigle pce 1,20
Pain d'épices pce 1,71
Pain surprise prétranché pce 2,16
Paprika kg 3,57
Pâte à glacer blonde kg 0,00
Pâte à glacer brune kg 3,83
Pâte à glacer noire kg 6,24
Pâte à pistache kg 18,50
Pâte d'amande décor kg 5,03
Pâte d'amande fondante kg 7,39
Pâte d'amande rose kg 4,59
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Pâte de cacao kg 5,04
Pâte de coco 1/8 pce 0,00
Pâte feuilletée surgelée plaque kg 4,41
Pâte Filo kg 3,93
Pâte réglisse kg 13,10
Pâtes coquillettes kg 2,16
Pâtes lasagnes kg 4,55
Pâtes macaronis kg 1,44
Pâtes nouilles kg 2,00
Pâtes spaghettis kg 1,54
Pâtes tagliatelles kg 4,31
Pâtes vermicelles kg 0,00
Pêches blanches sirop 3/1 pce 11,28
Pêches jaunes sirop 1/1 pce 1,03
Pectine jaune kg 15,25
Perles argentées kg 0,00
Perles du Japon 250 gr pce 1,29
Petits pois surgelés kg 1,19
Pignons de Chine kg 20,28
Piment de cayenne kg 3,52
Piments oiseaux kg 2,52
Pistaches émondées kg 25,31
Poires sirop 1/1 pce 1,31
Pois cassés kg 0,64
Pois chiches kg 1,19
Poivre blanc grains kg 8,50
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Poivre blanc moulu kg 5,07
Poivre gris grains kg 8,78
Poivre gris moulu kg 7,37
Poivre mignonnette kg 6,69
Poivre vert pce 1,39
Poivrons rouges pelés 1/8 pce 1,05
Polenta kg 2,54
Poudre crème pâtissière kg 4,10
Praligrains kg 9,89
Pralin extra kg 6,65
Pruneaux dénoyautés kg 3,79
Purée abricot surgelée kg 3,41
Purée ananas surgelée kg 4,36
Purée banane surgelée kg 3,46
Purée cassis surgelée kg 6,95
Purée cerise surgelée kg 5,87
Purée citron vert surgelée kg 6,76
Purée coco sucrée surgelée kg 6,08
Purée de brocolis surgelée kg 2,59
Purée de carottes surgelée kg 2,06
Purée de céleri surgelée kg 2,19
Purée fraise surgelée kg 6,53
Purée framboise surgelée kg 7,69
Purée fruit passion surgelée kg 5,12
Purée mangue surgelée kg 5,94
Purée pêche surgelée kg 3,20
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Purée poire william surgelée kg 2,99
Purée pomme surgelée kg 3,20
Quatre épices kg 4,34
Quetsches sirop 3/1 pce 3,53
Raifort 125 gr pce 1,37
Raisins secs blonds californie kg 3,92
Raisins secs Corinthe kg 3,93
Raisins secs Grecs kg 1,89
Raz el Hanout kg 8,69
Riz basmati kg 3,59
Riz long US kg 3,15
Riz rond kg 0,93
Riz sauvage kg 12,04
Riz surinam kg 1,28
Riz thaï kg 0,00
Safran filaments 50 gr pce 10,21
Safran poudre 10 gr pce 13,51
Sarriette 100 gr pce 0,78
Sauce soja pce 1,08
Sel de céleri pce 2,59
Sel de Guérande gros kg 1,54
Sel fin kg 0,45
Sel gros kg 0,49
Sel rose kg 0,00
Semoule couscous kg 0,98
Semoule de blé fine kg 1,15
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Semoule polenta kg 1,55
Sésame kg 3,20
Spigol kg 15,27
Stabilisant S3C pce 8,60
Sucre à givre kg 1,70
Sucre cassonade kg 2,02
Sucre cristalllisé kg 1,41
Sucre glace kg 2,66
Sucre grains kg 1,95
Sucre morceaux n°4 kg 2,10
Sucre semoule kg 1,59
Sucre vanillé kg 11,40
Sucre vergeoise kg 2,28
Tabasco pce 2,21
Tant pour tant pâte d'amande 1/1 pce 7,42
Tapenade pce 7,30
Tapioca kg 4,22
Thé bt 25 sachets pce 4,24
Thon huile 1/1 pce 3,47
Thon naturel 1/1 pce 3,71
Tilleul bt 25 sachets pce 2,60
Tomate concentré 1/2 kg 1,49
Tomates pelées entières 1/1 pce 0,73
Trimoline kg 17,70
Trompette de la mort sèche kg 21,82
Trompette de la mort surgelée kg 25,82
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Truffes brisure bte 50 gr pce 29,73
Truffes entières 1/32 pce 39,42
Truffes jus 1/2 pce 34,56
Truffes pelures 50 gr pce 17,70
Vanille extrait liquide l 33,12
Vanille gousse 20 gr pce 6,10
Vanille gousses 50 pce kg 305,20
Vanille poudre 125 gr pce 4,92
Verjus l 5,66
Verveine bt 25 sachets pce 2,60
Vinaigre alcool blanc l 0,67
Vinaigre alcool coloré l 0,58
Vinaigre balsamique l 7,12
Vinaigre cidre l 1,68
Vinaigre framboise l 4,40
Vinaigre vin l 0,98
Vinaigre vin vieux l 1,78
Vinaigre xérés l 8,23
Violettes cristallisées kg 25,25
Worcestershire sauce pce 1,63

www.professioncuisinier.com



Dénomination Unité Prix HT en €

Akwavit pce 13,54
Amaretto pce 7,16
Ambassadeur pce 4,87
Angostura pce 11,17
Armagnac l 12,45
Baileys pce 10,80
Banyuls l 5,37
Bénédictine pce 10,63
Bière brune Pelforth pce 0,72
Bière Heineken pce 0,77
Bière Jenlain pce 0,84
Bière Kriek pce 1,85
Bière Leffe blonde l 0,88
Bière ordinaire l 0,87
Byrrh (1 l) pce 5,20
Cachaca pce 13,27
Calvados l 10,68
Campari pce 11,43
Champagne cuisine pce 10,52
Chartreuse jaune pce 19,06
Chartreuse verte pce 20,86

BASE MERCURIALE 

Cave
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Cherry Brandy pce 10,00
Cidre l 1,50
Cinzano blanc doux pce 5,12
Cinzano blanc dry pce 5,12
Cinzano rouge pce 7,68
Cognac l 9,26
Cognac VSOP pce 14,28
Cointreau pce 13,81
Crème de cassis pce 4,91
Crème de fraise pce 8,49
Crème de framboise pce 8,00
Crème de mûre pce 8,14
Crème de pêche pce 7,95
Curacao bleu pce 7,99
Curacao doré pce 7,97
Dubonnet pce 5,26
Eau de vie figue 70 cl pce 11,43
Eau de vie framboise 70 cl pce 15,09
Eau de vie mirabelle 70 cl pce 13,69
Eau de vie poire 70 cl pce 13,53
Eau de vie prune 70 cl pce 20,64
Eau de vie quetsche 70 cl pce 17,14
Get 27 pce 11,94
Get 31 pce 12,42
Gin pce 6,48
Grand Marnier extrait l 10,46
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Grand Marnier jaune l 12,65
Grand Marnier rouge l 14,28
Grappa 0 375 l pce 8,71
Jus abricot l 1,89
Jus ananas l 1,90
Jus citron vert l 3,60
Jus cramberry l 1,97
Jus mangue l 2,42
Jus orange l 0,94
Jus pamplemousse rose l 0,98
Jus pamplemousse vert l 1,89
Jus passion l 2,42
Jus pomme l 1,49
Jus raisin l 0,97
Jus tomate l 1,86
Kirsch 0,47 l pce 13,87
Kirsh fantaisie l 6,07
Liqueur abricot pce 9,16
Liqueur banane pce 8,43
Liqueur blanche pce 12,88
Liqueur cacao blanc pce 8,65
Liqueur cacao brune pce 6,84
Liqueur crème chocolat pce 7,35
Liqueur curacao orange pce 8,76
Liqueur de café pce 10,23
Liqueur fraises des bois pce 7,47
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Liqueur framboise pce 8,80
Liqueur mandarine pce 12,87
Liqueur menthe pce 10,54
Liqueur triple sec pce 7,15
Madére l 6,44
Malibu pce 9,05
Marasquin pce 7,20
Marc de bourgogne l 8,90
Marc de bourgogne pce 9,58
Marc de gewurztraminer pce 18,83
Marsala sec pce 6,36
Martini blanc doux pce 6,72
Martini blanc dry pce 7,52
Martini rosé pce 6,78
Martini rouge pce 6,68
Muscat pce 5,83
Noilly prat l 3,12
Pacific pce 6,02
Pastis 51 pce 12,69
Picon pce 6,43
Pineau des Charentes l 8,65
Porto blanc pce 7,91
Porto rouge pce 5,07
Pulco citron jaune l 3,11
Rhum ambré l 6,74
Rhum blanc l 8,22
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Rhum brun pce 7,39
Ricard pce 13,60
Saint Raphaël blanc pce 5,24
Saint Raphaël rouge pce 5,24
Sirop de citron pce 2,60
Sirop de fraise pce 3,03
Sirop de grenadine pce 2,11
Sirop de menthe pce 2,54
Sirop d'orgeat pce 3,31
Sucre de canne pce 2,41
Suze pce 7,83
Téquila pce 12,15
Vermouth dry pce 6,27
Vermouth rouge pce 6,05
Vin Apremont AOC 75cl pce 4,44
Vin Bergerac blanc 75cl pce 2,49
Vin Bergerac rouge 75cl pce 2,57
Vin blanc ordinaire l 1,52
Vin Bouzy 75cl pce 11,97
Vin Chinon 75cl pce 3,15
Vin Côteaux du Layon pce 6,31
Vin Crèmant de Bourgogne pce 5,78
Vin Marsala 75cl pce 6,36
Vin Muscadet sur lie 75cl pce 2,28
Vin Passetoutgrain l 3,45
Vin Riesling l 3,94
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Vin rouge Guerrouane 75cl pce 3,14
Vin rouge ordinaire l 1,42
Vodka pce 6,58
Whisky bourbon pce 11,03
Whisky Chivas pce 19,15
Whisky Glen pce 19,29
Whisky Jameson Irish pce 13,46
Whisky JB pce 13,31
Whisky Red Label pce 12,27
Whisky Wiliam Lawson pce 9,58
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